
 

 
 

ÜDVÖZÖLJÜK A FATÁNYÉROS 

VENDÉGLŐBEN! 
 

 

 

 

Ételeink allergéneket tartalmazhatnak. 

Áraink forintban értendők és az ÁFÁ-t tartalmazzák. 

 

Kétszemélyes tálunkon minden húsból 1 szeletet van. Négyszemélyes tálunkon 

minden húsból 2 szeletet van. 

A körettel kínált ételeinknél a köret módosítása esetén az ott szereplő árhoz a 

kért köret árát pluszban felszámoljuk. 

 

Ételeink a köretet nem tartalmazzák. Zóna adag esetén az eredeti ár 70 %-át 

számoljuk fel. 

Áraink szervízdíjat nem tartalmaznak. 

 

www.fatanyerosvendeglo.hu 

https://www.facebook.com/fatanyeros 

 

 

 

 

 

 

http://www.fatanyerosvendeglo.hu/
https://www.facebook.com/fatanyeros


A SÉF AJÁNLATA 

 

Csülök „Fatányéros” módra steak burgonyával (2 személyre)…..…..7.200,- 

(főtt csülök, lilahagyma, torma), (Gekochte Hachse, rote Zwiebel, Kren) 

(Boiled ham hock, red onion, Horseradish sauce) (kizárólag előrendelésre) 

 

Mustáros-fűszeres sertés flekken steak burgonya.………………….…3.800,- 

(Gewürztes Kotelett mit Senfsoße),(Spicy pork chop with mustard sauce) 

 

Szezámmagos csirkecsíkok rizs...……..………………………….……...3.500,- 

(Sesame chicken strips) 

 

1 személyes grill tál……………………………….……………………... 4.500,- 

(grill sajt, mustáros karaj, cigánypecsenye, grill kolbász), (grilled cheese, pork 

chop with mustard, gypsyroast, grilled sausage) 

 

Szima szelet (Mustáros-szalonnás-virslis-csemege uborkás töltött rolád) 

hasábburgonyával………………………………………………………..3.800,- 

(Rolled pork filled with mustard, bacon and pickles – with french fries) 

 

Kijevi csirke rizzsel……………………...……………………….………3.500,- 

(Kiev style chicken breast with rice) 

 

Lyoni sertésborda hasábburgonyával….……………………………….3.200.- 

(Lyon style Grilled pork chop – with french fries) 

 

Rántott camambert sajt rizs áfonya lekvár.…………………………....3.200.- 

(Camambert cheese with rice and blueberry jam), Camembertkase mit Reis und 

Blaubeerwarmelade) 

 

Grillezett, mézes mozzarella salátaágyon   .…………………………....3.600.- 

(Gegrillter Honigmozzarella mit Genischter Salat) 

 

Sonkával töltött sajt rántva párolt jázminrizs   .……………………....3.500.- 

(Ham-stuffed cheese fried with steamed jasmine rice), (Mit Schinken gefüllter 

Kase mit gedampftem Jasminreis) 

 

Gyros tál ………………………………………………………………….3.200,- 

(Gyros bowl- chicken meat, salad, French fies and dressing),(Gyrosschüssel- 

mit salat, Hühnenfleisch, Pommes frites, Dressing) 

 

 

 

 



LEVESEK – SUPPEN – SOUPS 

 

 

Gulyásleves ……………………………………………………………… 2.500,- 

(Gulaschsuppe), (Gulash soup) 

 

Csülkös bableves ………………………………………………..………. 2.600.- 

(Bohnensuppe mit Hachse), (Bean soup with ham hock) 

 

Orja leves gazdagon…………………………………………….…….… 2.500,-                                                                                        

(Rippenstücksuppe mit Nudeln), (Pig-backbone soup with pasta) 

 

Francia hagymaleves ………………………………………..……….......2.500,- 

(Französische Zwiebelsuppe), (French onion soup) 

 

Gyümölcsleves ……………………………………………….…………. 2.500,- 

(Kalte Obstsuppe), (Cold fruit soup) 

 

 

SALÁTÁK 

 

Majonézes kukoricasaláta …….……………………..………….... 2.100 ,-/kg 

(Corn with mayonnaise), (Mais mit Mayonnaise) 

Majonézes krumplisaláta ………………………………………… 2.100,-/kg 

(Potato salad with mayonnaise), (Kertoffelsalat mit Mayonnaise) 

Francia saláta .……….…...................................................................2.100,- /kg 

(French salad), (Französischer Salat) 

Virslisaláta……………………………………..……………….……1.900,-/kg 

(Sausage salad), Wurstsalat) 

Amerikai káposztasaláta…………………………………….…….  2.100,-/kg 

(American coleslaw),( Amerikanischer Krautsalat) 

Tojássaláta………………………………………………………..…. 2.400,-/kg 

(Egg slad with mayonnaise), (Eiersalat mit Mayonnaise) 

Görögös saláta …………………………………..…….…..……… 2.100,-/adag 

(Greek salad), (griechischer Salat) 

Tavaszi saláta………………………………………………………2.100,-/adag 

(Spring salad), (Frühlingssalat) 

Cézársaláta fatányéros módra…………………………………… 2.400,-/adag 

(Caesar Salad), (Caesar Salat) 

 

 

 



 

 

VEGETÁRIÁNUS ÉTELEK – VEGETARISCHE SPEISEN – VEGETARIAN DISHES 

 

Rántott sajt …………………………………………………………….3.100,- 

(Panierte Käse - port salut), (Breaded cheese - port salut) 

 

Grillsajt ……………………………………...…………………………3.200,- 

(Grilled cheese, (gegrillter Kase) 

 

Gombafejek rántva ……………………………………………………2.400,- 

(Panierte Champignonsköpfe), (Breaded mushroom heads) 

 

Rántott karfiol ………………………………………………………....2.200,- 

(Panierter Karfiol), (Breaded cauliflower) 

 

Juhtúróval töltött gombafejek …………………………………………2.900,- 

(Panierte Pilze gefüllt mit Schafkäse),(Breaded mushroom heads stuffed with 

ewe-cheese) 

 

Rántott hagymakarika  ..……………………………………...…………2.100,- 

(Onion rings) (Zwiebelringe) 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



FŐÉTELEK – HAUPTGERICHTE – MAIN COURSES 
 

SZÁRNYASOK 
Natur csirkemell ……………………………………..………………... 2.500,- 

(Hähnchenbrustfilet vom Grill), (Grilled chicken breast) 

Rántott csirkemell ………………………………………………....….. 2.600,- 

(Panierte Hähnchenbrustfilet, (Breaded chicken breast) 

Csirkemell párizsiasan …………………………………………………2.500,- 

(Hähnchenbrustfilet nach Pariser Art), (Chicken breast Parisian style) 

Hawaii csirkemell ………………………………………………………2.700,- 

(Hähnchenbrustfilet nach Hawaii Art),(Hawaiian chicken breast) 

Sajttal-sonkával töltött csirkemell ……………………………………..3.100,- 

(Cordon bleu - Panierte Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Käse und Schinken) 

(Cordon bleu - Breaded chicken breast stuffed with cheese and ham) 

Lilahagymával-sajttal töltött csirkemell ……………………………....3.200,-  

(Panierte Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Käse und rote Zwiebel) (Breaded 

chicken breast stuffed with cheese and red onion) 

Juhtúróval töltött csirkemell  ………………………………..….……..3.200,- 

(Panierte Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Schafkäse)(Breaded chicken breast 

stuffed with ewe-cheese) 

Baconbe tekert csirkemellcsíkok ………………………………………3.300,- 

(Hähnchenbruststreifen in Speck gerollt)(Chicken breast strips rolled in bacon) 

Aszalt szilvával töltött csirke…………………………………….……...3.400,- 

(Panierte Schweinskotelette oder Hähnchenbrust gefüllt mit Trockenpflaume) 

(Breaded pork chop or chicken breast stuffed with plune) 

Juhtúróval, baconnal, lilahagymával töltött csirke...………….……...3.600,- 

(Breaded chicken filled with sheep milk cheese, bacon and onion) 

Mediterrán csirke (fetasajttal, olivabogyóval töltött, baconba tekerve,  

roston sütött csirkemell)………………………………………………....3.600,- 

(Grilled chicken breast rolled in bacon and filled with olive, feta cheese)  

Krémsajttal és sonkával töltött csirke ………………………………….3.500,- 

(Chicken stuffed with cream cheese and ham), (Hähnchenbrust gefüllt mit 

Schinken und Sahnesauce) 

Aszalt paradicsommal és mozzarellával töltött csirkemell...…………..3.700,- 

(Chicken stuffed with sun-dried tomatoes and mozzarella), Hähnchenbrust 

gefüllt mit sonnengetrockneten Tomaten und Mozzarella) 



SERTÉS ÉTELEK 

 
Rántott borda ……………………………………………………..…... 2.600,- 

(Panierte Schweinskotelette), (Breadcrumbled pork chop) 

Sajttal-sonkával töltött borda …………………………………….…....3.100,- 

(Panierte Schweinskotelette gefüllt mit Käse und Schinken) 

(Breaded pork chop stuffed with cheese and ham) 

Mátrai borzas ………………………………………………….….…….3.200,- 

(Hähnchenbrustfilet nach Pariser Art mit Kartoffelfülle im Mantel und mit 

Knoblauch-Rahmsauce übergossen) 

(Spicy chicken breast Parisian style with potato filling and poured over with  

garlic sour cream) 

Milánói sertésborda ……………………………………………..………3.700,- 

(Mailänder panierte Schweinskotelette), (Breaded pork chop Milanese style) 

Sertésborda Holstein módra …………………………………………....3.600,- 

(Schweinskotelette nach Holstein Art – Schweinskotelette bedeckt mit  

Spiegelei) 

(Pork chop Holstein style – Pork chop topped with fried eggs) 

Camembert sajttal töltött borda …………………………………..…...3.200,- 

(Panierte Schweinskotelette gefüllt mit Camembert) 

(Breaded pork chop stuffed with Camembert) 

Aszalt szilvával töltött borda……….……………………….…….…… 3.500,- 

(Panierte Schweinskotelette oder Hähnchenbrust gefüllt mit Trockenpflaume) 

(Breaded pork chop or chicken breast stuffed with plune) 

Kolbásszal töltött mustáros sertésszelet ………………………………3.500,- 

(Schweinskotelette mit Senf, gefüllt mit Wurst) 

(Pork chop with mustard, stuffed with sausage) 

Cigánypecsenye …………………………………………………………3.100,- 

(Zigeunerbraten)(Gypsy roast) 

Ördögtarisznyája.……………………………………………………….3.600,- 

(sertésborda töltve fűszeres, erős pistás csülökdarabokkal) 

Juhtúróval, baconnal, lilahagymával töltött sertésborda….….……...3.650,- 

(Breaded pork chop filled with sheep milk cheese, bacon and onion) 

Mulatós töltött sertésborda ………………………………….….……...3.700,- 
(füstölt csülök, juhtúró, lilahagyma, fokhagyma, mustár) (Smoked knuckle, cheep curd, red 

onion,garlic mustard), (grearaucherter Schinken, Schafskase, rote Zwiebeln Knoblauch,Senf) 

Krémsajttal és sonkával töltött sertésborda ……………….………….3.500,- 

(Pork ribs stuffed with cream cheese and ham), (Schweinerippchen gefüllt mit 

Frischkäse und Schinken) 

 



 

 

TÉSZTÁK – Nudeln – Pasta 

 

 

Milánói makaróni ……………………………………………………….3.100,- 

(Makaroni nach „Mailänder” Art), (Macaroni Milanese) 

 

Bolognai spagetti ……………………………..…………..………….…..3.100,- 

(Spaghetti nach Bolognaer Art), (Spaghetti Bolognese) 

 

Carbonara …………………………………………….………..……..…3.000,- 

 

 

 

HALÉTELEK 

 

Rántott halfilé…………………………………………….……………..2.300,- 

(Panierte Tilapia),(Breaded tilapiafilet) 

 

Sült halfilé hasábburgonyával………………………………...……..…2.200,- 

(Gebratene Tilapia mit french fries),(Fried tilapiafilet with french fries) 

 

 

 

 

KÉSZÉTELEK 

 

Pacal(főtt burgonyával) ……………………….……………………… 2.700,- 

(Kuttelfleck), (Hungarian tripe stew) 

 

Brassói …………………………………………………………………..2.900,- 

(Brassóer Pfefferfleisch – Pfefferfleisch mit Geräucherter Speck) 

(Peppered Pork Ragout Brassó stlye – with bacon) 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 



TÖBB SZEMÉLYES TÁLAK – Platten – Plates 

 

 

2 személyes tál………………………………………………………..…. 9.000,- 

(Holzplatte für zwei Personen), (Wooden plate for two) 

(rántott csirkemell, rántott borda, cordon bleu, rántott gomba, rántott karfiol 

 vegyes köret) 

(Panierte Hähnchenbrust, gebratene Hähnchenbrust, panierte chweinskotelette, 

cordon bleu, panierte Pilze, panierte Karfiol, gemischte Beilagen)(Breaded 

chicken breast, fried chicken breast, breaded pork chop, cordon bleu,breaded 

mushrooms, breaded cauliflower, mixed garnish) 

 

 

4 személyes tál……………………………………………………….…. 14.500,- 

(Holzplatte für vier Personen) 

(Wooden plate for four) (rántott csirkemell, rántott borda, cordon bleu, rántott 

gomba, rántott karfiol vegyes köret) 

(Panierte Hähnchenbrust, gebratene Hähnchenbrust, panierteSchweinskotelette,  

cordon bleu, panierte Pilze, panierte Karfiol, gemischte Beilagen)(Breaded 

chicken breast, fried chicken breast, breaded pork chop, cordon bleu, breaded 

mushrooms, breaded cauliflower, mixed garnish) 

 

 

Vegetáriánus tál - 2 személyre …………………………………….…. 7.500,- 

(Holzplatte für zwei Vegetarier), (Wooden plate for two vegetarians)(rántott 

sajt, rántott karfiol, rántott gomba, rántott hagymakarika vegyes köret) 

(Panierte Käse, panierte Brokkoli, panierte Karfiol, panierte Pilze, gemischte 

 Beilagen)(Breaded Cheese, breaded cauliflower, breaded mushroom, mixed 

garnish) 

 

 

Vegetáriánus tál - 4 személyre ……………………………………… 10.000,- 

(Holzplatte für vier Vegetarier), (Wooden plate for four vegetarians) 

(rántott sajt, rántott karfiol, rántott gomba, rántott hagymakarika vegyes köret) 

(Panierte Käse, panierte Brokkoli, panierte Karfiol, panierte Pilze, gemischte  

Beilagen)(Breaded Cheese, breaded cauliflower, breaded mushroom, mixed 

garnish) 

 

 

 

 

 



Kedvencek tál 2 személyre ………………………….……………….…11.500,- 

(Lieblinge der Gaststätte für Zwei), (Favourites for two) 

(rántott csirkemell, sajttal-lilahagymával töltött csirkemell, mátrai borzas, 

cigánypecsenye, vegyes köret) 

(Gebratene Hähnchenbrust, panierte Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Käse und 

rote Zwiebel, „Mátrai borzas”, Zigeunerbraten, gemischte Beilagen) 

(Fried chicken breast, breaded chicken breast stuffed with cheese and red onion, 

 „Mátrai borzas”, gypsy roast, mixed garnish) 

 

Kedvencek tál 4 személyre……………………………..……………...15.500,- 

(Lieblinge der Gaststätte für Vier), (Favourites for four) 

(rántott csirkemell, sajttal-lilahagymával töltött csirkemell, mátrai borzas, 

cigánypecsenye, vegyes köret) 

(Gebratene Hähnchenbrust, panierte Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Käse und 

rote Zwiebel, „Mátrai borzas”, Zigeunerbraten, gemischte Beilagen) 

(Fried chicken breast, breaded chicken breast stuffed with cheese and red onion, 

 „Mátrai borzas”, gypsy roast, mixed garnish) 

 

Kívánságtál 2 személyre ……………………………………………....12.000,- 

(Wunschholzplatte für zwei Personen mit vier Auflagen) 

(As-You-Wish wooden plate for two with four toppings) 

(4 választható feltéttel) 

Kívánságtál 4 személyre ………………………………………….……17.500,- 

(Wunschholzplatte für vier Personen mit vier Auflagen) 

(As-You-Wish wooden plate for four fünf toppings) 

(4 választható feltéttel) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



KÖRETEK – BEILAGEN – SIDE DISHES 

 

Hasábburgonya ……………………………………………………….…650,- 

(French fries) 

Csónakburgonya ……………………………………………………….1.000,- 

(Bootskartoffeln), Boat potatoes) 

Édesburgonya …………………………………………………………..1.200,- 

(Sweet potato), Süsskartoffel) 

Krokett………………….………………………………………………….650,- 

(Krocket,croquet) 

Főtt-sült burgonya ……………………………………………….……… 900,- 

(Gekochte-gebackene kartoffeln), (Boiled-baked potatoes) 

 

Hagymás burgonya ……………………………………………………….750,- 

(Zwiebelkartoffeln),(Potatoes with onion) 

 

Steak burgonya …………………………………………….………….…..750,- 

(Steakkartoffeln), (Steak potatoes) 

 

Petrezselymes burgonya ……………………………………………….…750,- 

(Petersilienkartoffeln),(Parsley potatoes) 

 

Párolt jázminrizs …………………………………………………..….…..750,- 

(Gedämpfter Reis), (Steamed rice) 

 

Rizi-bizi……………………………………………………………….…...800,- 

(Reis mit grüne Erbsen), (Rice with peas) 

 

Kukoricás rizs……………………………………………………………..800,- 

(Reis mit Mais), (Rice with corn) 

 

Párolt zöldségek ………………………………………………….……….700,- 

(Gedünstetes Gemüse),(steamed vegetables) 

 
 

 

 

 



SAVANYÚSÁGOK – Eingepökeltes – Pickles 

 

Csemege uborka ……………………………………………………….…650,- 

(Kleine Essiggurken), (Pickled gherkins) 

Almapaprika ……………………………………………………………...650,- 

(Apfelpaprika),(Applepaprika) 

Vegyes savanyú ………………..…………………………………….……700,- 

Paradicsomsaláta …………………………………………………………950,- 

(Tomatensalat), (Tomato salad) 

Káposztasaláta (édes) ……………………………………………….........750,- 

(Süße Krautersalat), (Sweet Kraut salad) 

Uborkasaláta ……………………………………………………………...900,- 

(Gurkensalat), (Cucumber salad) 

 

 

ÖNTETEK 

 

Ketchup, majonéz, tejföl, mustár …………………………….....……..500,- 

Tartármártás………………………………………………….…….…...650, 

Édes-savanyú szósz …………………..…………………….……...…….500,- 

BBQ szósz…………………..………………………………………...…..500,- 

 

 

SZENDVICSEK 

 

Szalámis, sonkás …………………………………………………….…..  900,- 

Sajtos szendvics ……………………………………………….………… 800,- 

Fullos szendvics ……………………………………………………….…2.100,- 

(rántott hús, csemege uborka, reszelt sajt, tartár vagy majonéz) 

 

 



DESSZERTEK – Nachspeisen – Desserts 

 

Palacsinta (ízes, kakaós, csokis) 3db/adag………………………..…. 1.350,- 

(Palatschinken – mit Marmalade oder Kakao oder Schokolade, 3 

Stücke/Portion, (Pancake – with marmalade or cocoa or chocolate) 

Palacsinta (fahéjas almás, túrós) 2db/adag……..………………...…. 1.500,- 

(palatschinken -mit Zimtapfel, Hüttenkase, 2 Stück/Portion, ( Cinnamon 

apple,cottage cheese) 

Gesztenyepüré tejszínhabbal ……………………………..………...….1.550,- 

(Süßes Maronenpüree), (Sweet chestnut puree) 

 

Gyümölcskehely……………………………………………………….…1.700,- 

(Obstbecher), (Fruit cup) 

 

Gyümölcsrizs ……………………………………………………..…...…1.600,- 

(Kalter Fruchtreis), (Cold rice with fruits) 

 

 

 

 

 

 

 

 


